Сведения о работниках органа по сертификации продукции
Половникова Марина Викторовна – руководитель органа по сертификации продукции, работник участвующий в работах по подтверждению соответствия молока и молочных продуктов, мяса, мясной продукции, мяса птицы, яиц и продуктов их переработки, продукции пчеловодства, свежих, сушеных, соленых, квашеных и замороженных картофеля, овощей, бахчевых, фруктов, ягод, грибов и орехов, парфюмерно-косметической продукции, пищевых концентратов, в том числе чая, кофе, соли и крахмалопаточных продуктов.

 Образование Высшее.                                                                                                  
 1) Пермский сельскохозяйственный институт, 1995 год окончания института, Диплом ФВ-1 № 104042, рег.№ 175 от 28.02.1995. Специальность "Зоотехния", квалификация Зооинженер.                         За время учебы прошла обучение по дисциплинам, в т.ч.: основы ветеринарии, скотоводство, свиноводство, коневодство, овцеводство, птицеводство, кролиководство, пчеловодство, рыбоводство, молочное дело, технология первичной переработки продукции животноводства.                                                                                
2) Диплом о профессиональной переподготовке, ООО "Центр профессионального развития", 2019 г, Диплом №413 от 09.09.2019 г. по специализации "Парфюмерно-косметическая продукция", "Свежие и переработанные картофель, овощи, бахчевые, фрукты, ягоды, грибы и орехи", в объеме 270 часов.  
Минеичева Елена Викторовна – заместитель руководителя органа по сертификации продукции, работник участвующий в работах по подтверждению соответствия хлебобулочных и макаронных изделий; кондитерских изделий и сахара, специалист по подтверждению соответствия свежих, сушеных, соленых, квашеных и замороженных картофеля, овощей, бахчевых, фруктов, ягод, грибов и орехов, пищевых концентратов, в том числе чая, кофе, соли и крахмалопаточных продуктов
1)  Ленинградский институт советской торговли им.Ф.Энгельса, 1983 год окончания института. Диплом ЗВ № 662411, рег.№ 1188/Ф от 30.06.1983; Специальность: технология и организация общественного питания, квалификация инженер-технолог. За время учебы прошла обучение по дисциплинам, в т.ч.: товароведение пищевых продуктов, основы стандартизации и контроля качества продукции общественного питания, технология производства продуктов общественного питания;
2) Диплом о профессиональной переподготовке, ООО "Центр профессионального развития", 2019 г, Диплом №412 от 09.09.2019 г. по специализации "Хлебобулочные, макаронные, кондитерские изделия и сахар", "Свежие и переработанные картофель, овощи, бахчевые, фрукты, ягоды, грибы и орехи", в объеме 270 часов.
Хисматуллина Ирина Петровна – эксперт по подтверждению соответствия парфюмерно-косметической продукции. Образование – высшее, окончила Пермскую медицинскую академию, врач по специальности «Лечебное дело», квалификация – врач дерматовенеролог. Практический опыт работы по подтверждению соответствия продукции – 7 лет.

Елизарова Татьяна Петровна – работник участвующий в работах по подтверждению соответствия мяса, мясной продукции, мяса птицы, яиц и продуктов их переработки, молока и молочных продуктов.

 1) Пермская государственная сельскохозяйственная академия, 2005 год окончания академии, специальность «Ветеринария», квалификация ветеринарный врач, диплом БВС 0863347, рег.№ 1015 от 28.06.2005;              
Пронина Марина Евгеньевна – работник участвующий в работах по подтверждению соответствия продукции мукомольно-крупяной промышленности, продукции пчеловодства. Образование – высшее, 
1) Одесский технологический институт пищевой промышленности им. М.В.Ломоносова, 1985 год окончания института, специальность хранение и технология переработки зерна, квалификация инженер-технолог, 1985 г.,  диплом КВ № 629147, рег.№ 476 от 27.06.1985; За время учебы прошла обучение по дисциплинам, в т.ч. технология мукомольного, крупяного и комбикормового  производств;
2) Диплом ПП №402026 от 15.02.2003 о профессиональной переподготовке в ФГОУ Академии пчеловодства. По программе профессиональной переподготовке "Пчеловодство, пчелоопыление, продукция пчеловодства" в объеме 502 часа.                                                                    3) Диплом о профессиональной переподготовке, ООО "Центр профессионального развития", 2019 г, Диплом №414 от 09.09.2019 г. по специализации "Хлебобулочные, макаронные, кондитерские изделия и сахар", в объеме 270 часов. Соответствует критериям аккредитации
